
CUISINE LOCALE

* N’hésitez pas à nous informer de vos allergies.

ASSIETTES

Tataki de boeuf | charbon | vergerette            15€

Gravlax de truite saumonée | 		  13€

wakamé | fenouil 
Oeuf | tartufata | shiitake | sésame noir          12€

Stracciatella | courgette brûlée | tagète         10€

Tartare de persil racine | basilic | graines         8€

DESSERTS
Glace au chocolat fumé | amandes	 7€

Ricotta | kiwi baie | sablé	 6€

ASSIETTES À PARTAGER	 30€

ARDOISES & DIPS MAISON

Fromages | Fruitière			   10€

Charcuteries | Villanova		  10€

Mixte | fromages & charcuterie	 10€

Seacuterie | Urban Fish Farm		  13€
-
Houmous | sésame & miso		  6€

Tapenade | olives Kalamata		  6€

Tartare d’algues bretonnes		  6,5€

Assortiment de dips			   12€

SUR LE POUCE
Chips | Superbon 		  2,5€

Olives Kalamatos | Kalios 	 3,5€

Amandes fumées | Kalios	 5,9€

Portion pain levain & beurre salé	 2,5€

Les assiettes sont présentées sous forme 
de petites assiettes. Pour encore plus de 
plaisir, nous vous conseillons d’en 
commander deux à trois par personne.

Assortiment de trois petites assiettes 
selectionnées par nos soins.

Les ardoises et les dips sont servis avec une 
portion de pain au levain de chez Boulengier et 
un beurre cru demi sel croquant de Beillevaire.

De la fourche à la fourchette


